
REGIONAL   TRANSPARENT   VERANTWORTUNGSBEWUSST
Unsere Wertekette

Auslauf/Weide

Fahrtzeit  
max. 2 Stunden

Tiergerechter 
 Zutrieb in 12er 

Gruppen

Bis zu 2h  
Ruhezeit nach 

Ankunft

Stressfreie 
Betäubung in 4er 

Gruppen

Überwachung der 
fachgerechten 
Entblutung mit 

3D-Technik

Aufstallung in  
20er Gruppen  

mit Berieselung

Gentechnikfreies 
und regionales 

 Futter

Frei wählbare Spiel-, 
Fress-, Ruhe- und 
Stroh bereiche mit 
Außenterrassen

Doppelt so  
 viel Platz wie  

gesetzlich 
vorgeschrieben

Duschen,  
Heuraufen und 
verschiedene 
Tränksysteme

Wühlbereiche mit 
Stroh, Suhl-, 

Spiel- und Scheuer-
möglichkeiten

Kupierverzicht 
der Ringel-
schwänze

Der Betrieb Schulte – Lastruper Wurstwaren steht für 
Tradition, guten Geschmack und Handarbeit. Heute wird  
das Familienunternehmen in dritter Generation geführt.

Gute Arbeits- 
bedingungen  
in familiärer  
Atmosphäre

Nachhaltige  
Verarbeitung des 

Tieres

Frei von 
Geschmacksver-

stärkern und 
künstlichen Farb-

stoffen

Traditionelles  
Fleischerhandwerk

Wurst- und 
Fleischwaren in 
Spitzenqualität

Ausgezeichneter 
Geschmack

Der Schlachthof Brand Qualitätsfleisch in Lohne  
besteht in der vierten Generation und steht für  

einen respektvollen Umgang mit Tieren.

Die Schweine in den Aktivställen unserer Landwirte 
profitieren von mehr Tierwohl und Verantwortung.

Schonende, stressfreie und tiergerechte Bedingungen.

Hochwertige Produkte, hergestellt nach traditionellen Rezepturen.
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Abferkelung

glücksatt ist eine Marke der Werner Schulte GmbH & Co. KG  •  Ruhrbachstraße 8, 49688 Lastrup 
Für mehr Informationen zu unserem Konzept und unseren Produkten: www.gluecksatt.de


